
DEL 10 aL 22 D’abriL DE 2014

CUINA DEls
MANA1Es

CUiNa D’iNSPiraCiÓ rOMaNa

LLAGOSTERA

13 D’abriL DE 2014

V11 MErCAt roMà
DE LLaGOSTEra

sEtMANA sANtA
DEL 13 aL 21 D’abriL

ESCENES DE La PaSSiÓ, PrOCESSÓ CENTENària...

sEtMANA sANtA 2014
aCTiViTaTS

Diumenge, 13 D’abril

beneDicció De rams  

(Tot seguit, celebració de la Missa)

Lloc: Terrassa de l’Església

Hora: 10.45 h

Dijous sant, 17 D’abril

sortiDa Dels manaies per fer  

el lliurament Del penó

Penonista: Francisco Sánchez Caballero

Lloc sortida: Davant de l’Estació. 

Hora: 19.30 h

celebració De la cena Del senyor

Lloc: Església Parroquial

Hora: 20 h

representació D’escenes 

De la passió

SanT SoPar (Plaça del Mercat) / La CaPTura 

(Carrer Processó cantonada carrer olivareta) /  

EL juDiCi D’HEroDES (Plaça Llibertat) / La 

nEgaCió DE PErE i EL juDiCi DE PiLaT 

(Plaça del Castell)

Hora: 21 h

DivenDres sant, 18 D’abril

via crucis

Lloc: Església Parroquial

Hora: 11 h

celebració De la passió Del senyor

Lloc: Església Parroquial

Hora: 18 h

processó

Sortida i arribada a la plaça del Castell. Durant la 

Processó es donarà continuïtat a les escenes de 

La Passió amb final a la plaça del Castell amb La 

Crucifixió.

Lloc: Carrers del poble

Hora: 21 h

Dissabte, 19 D’abril

vetlla pasqual

Lloc: Església Parroquial

Hora: 22 h

Diumenge, 20 D’abril –  

pasqua De resurrecció

missa solemne

Lloc: Església Parroquial

Hora: 10.45 h

Dilluns De pasqua, 21 D’abril

XXXiii trobaDa sarDanista “aplec”

Lloc: Pl. Catalunya

Hora: 17 h

ORGANITZA: COL·LABORA:
ORGANITZA: COL·LABORA:

G.E. BELL-MATÍ
LLAGOSTERA EN FLOR
CASAL PARROQUIAL

Col·laboren:
Parròquia de Llagostera · Llagostera en flor · Gestrònica · Grup Ball Actiu Casino Llagosterenc · Comissió organitzadora dels 
actes de Setmana Santa 



  

V11 MErCAt roMà
aCTiViTaTS
            

Tot el dia  mercat romà 

Tot el dia campament romà i activitats de la tropa 

Tot el dia escola de gladiadors (“Drakonia”) 

Tot el dia passejades amb burros i ponis 

Tot el dia atraccions romanes 

Tot el dia exposició d’aus rapinyaires 

Després de la missa  visita al campanar 

10.45  concentració i desfilada de manaies 

11.00  cercavila musical “festinamus” (inici: Plaça del Castell) 

11.30  espectacle d’humor “gladiadors” (“Circolate”) 

12.00  Dansa tribal (“La fada verda”)  

12.00  taller d’estampacions romanes 

12.30  lluita d’exhibició de gladiadors (“Drakonia”) 

13.00  espectacle de falconeria (“Acariciant l’aire”) 

13.45  Dansa tribal (“La fada verda”)  

Itinerants  Desfilada de manaies / cercavila musical “festinamus” (“Drakonia”)   

 esclavista caius magnus (“Drakonia”)  / general cutrius i soldat (“Circolate”) 

  

Durant tot el dia hi haurà servei de bar i restaurant dins el mercat

17.00  cercavila musical “festinamus” (inici: Pl. del Castell) 

17.30  Dansa tribal. (“La fada verda”) 

18.00  espectacle màgic (“Mag Iber”)  

18.30  espectacle de lluita de gladiadors (“Drakonia”) 

19.00  espectacle de falconeria (“Acariciant l’aire”) 

19.30  Desfilada de manaies 

19.45  espectacle d’humor i malabars “al i gual” (“Circolate”) 

20.00  cercavila musical “festinamus”  (inici: Pl. del Castell) 

20.15  Dansa “vanos i swing de foc” (“La fada verda”) 

20.30  tornada de manaies al campament 

20.45  bacanal “d’aqua mulsa” (hidromel) 

21.00  espectacle de foc (“Drakonia”)  

Itinerants  cercavila musical “festinamus” / Druida i ajudant (“Circolate”)  /   

 esclavista caius magnus (“Drakonia”) / Desfilada de manaies / 
 cercavila musical “festinamus” 

Totes les activitats es faran al nucli antic de Llagostera. Els espectacles es faran a la Plaça del Castell excepte 
els itinerants.

13 D’abriL DE 2014

RestauRant 
Ca la MaRia
Ctra. C65, km8 · Tel. 972 831 334

Menú degustació (tots els plats):
Musclos de roca amb olives negres Lecur et 
nigrae

Timbal de carbassa amb formatge emporità de 
Mas Marcè Donec varius timbaLe

Pèsols ofegats amb sepiones sumersi pisorum

Cassola de peix de roca amb porros saxatiLes 
casseroLe

Xai amb menta i picada agnus Dei cum mentam 
et conciDerunt

Flam de fruita seca i mel nuces et meLLe eu

Crema de garrofes amb gelat de canyella
carob uLtrices cinnamomo

Vi Cigonyes o cava Stars Castell 
de Perelada
Pa, aigua i cafè

Preu: 45€ (IVA inclòs)

RestauRant  
Mas RouRe
Ctra. de Vidreres a Sant Feliu, s/n · Tel. 972 831 202

Carpaccio de lluerna amb oli d’oliva verge i 
herbetes de Sant Grau Fenestra carpaccio 

Platillo de faves i pèsols de la Vall d´ Aro  
com feia l´avi Ventura Favarum et pisarum      

Plat principal: 
Peu de porc desossat i farcit de botifarra  
negra amb salsa de carn i vi dolç peDitum 
porcina

Postres: 
Iogurt del Pastoret amb compota de poma i 
mel butyrum pastoreumt  

Celler Perelada, Jardins (D.O. Empordà)
Aigües i cafè 

Preu: 35€ (IVA inclòs) 

RestauRant  
el CaRRil
Passeig Romeu, 2 · Tel. 972 830 141

Entrants (a escollir): 
Amanida d’espinacs, pera, formatge i
codony amb vinagreta de mel spinach, pirum et 
cotoneum caseum 
Hummus amb oli de tòfona i torradetes  
hummus amb oLi De tòFona i torraDetes 

Carpaccio de peus de porc amb encenalls 
de botifarra negra i oli d’avellanes carpaccio 
unguLae 

Segons (a escollir):
Entrecot de vedella a la brasa o amb salsa de 
ceps amb ceba escalivada sirLoin rhoncus 
Dignissim boLetus 

Suprema de lluç amb reducció de garnatxa i 
fruita seca supremum hake 
Pollastre de pagès amb salsafins cum quis 
DoLor saLsiFies

Postres:
Panna cotta a l’aroma de menta naris panna 
cotta mint

Vi de l’Empordà
Aigua i cafè

Preu: 21€ (IVA inclòs)

RestauRant  
Can Panedes
Ctra. Sant Feliu a Girona, km 22 · Tel. 972 83 03 56

Entrant:
Gambes llagostineres XL a la planxa xL  varius 
rhoncus squiLLa

Segon:
Rap fresc a la planxa amb verdures i romesco 
rap amet oDio et buxus

Postres (a escollir):
Sorbet gelat de llimona amb llima verda, menta 
fresca i toc romà sorbetum Lemon

Grana seca amb carquinyolis i moscatell 
pomum siccu 

Mató fresc amb figues confitades caseus et 
Ficus

Cava Starts Brut de Perelada
Cafes o infusions

Preu: 30€ (IVA inclòs)

RestauRant 
Ca l’aRtau 
Ctra. de Llagostera a Caldes de Malavella, km 12
Tel. 972 830 538

Entrants (a escollir):
Cassoleta de faves amb marisc i peix de la 
costa Fabam casseroLe 

Amanida d’aus de cacera amb fruita de 
temporada i vinagreta de mel avem venanDi 
acetaria

Pasta fresca d’espelta, mandonguilles de  
pollastre i salsa de iogurt pasta et puLLum

Segons (a escollir):
Porcell al forn de llenya amb fruita seca i la  
seva salsa de vi i herbes porceLLana cLibano

Cérvol estofat amb olives, castanyes i aroma 
de poniol cervus puLmentum oLivarus

Orada a la brasa amb fonoll i crema cebada  
a l’anet aurea rhoncus anethi 

Postres de la carta

Vi
Cigonyes Castellde Perelada 
Aigua i cafè

Preu: 21€ (IVA inclòs)

RestauRant 
Can Cassoles
C. Pau Casals, 27 · Tel. 972 830 702

Entrants (a escollir):
Carxofes a la brasa amb cruixent de pernil i  
oli de garum rhoncus cum caLamistratus 

Escabetx de guatlles amb dàtils i olives
marinateD aLtero

Segons (a escollir):
Popets de roca a la brasa amb oli d’herbes
rhoncus poLypus 

Cuixa d’ànec rostida amb prunes i poma
Femur anatis signus

Postres (a escollir):
Flam d’ou amb codony, figues, formatge i mel
ova custarD cum meLino  

Pomes al forn amb orellanes, panses i pinyons
pomum cLibanum

Vi 
Cigonyes Castell de Perelada 
Aigua i cafè

Preu: 22€ (IVA inclòs)

RestauRant  
Cal degollat
C. Sant Feliu, 55 · 972 831 125 

Entrants (a escollir):
Pèsols i carxofes amb pernil i aroma de menta
pisarum et artichokes

Amanida de nous i formatge fresc marinat amb 
espècies i vinagreta d’anxoves acetaria cum 
nuces et caseum

Segons (a escollir):
Braó de xai al forn amb espècies rhoncus 
agnus

Llobarro fornejat amb verduretes bass coctum 
vegetabiLium

Postres (a escollir):
Bescuit de poma amb canyella i nous 
curabitur Lectus LiguLa

Mel i mató meLLis ricotta

Vi Cigonyes Castell  
de Perelada 
Aigua i cafè

Preu: 22,50€ (IVA inclòs)

RestauRant 
els tinaRs
Ctra. de sant Feliu a Girona, Km. 7,2  
Tel. 972 83 06 26  

AMAnIdA dE FAVETES, PèSOLS, carxofes, 
espàrrecs i menta amb oli de tòfona negra  
acetaria vegetabiLium

PETIT MAR I MunTAnyA de peu de porc, 
llobregant blau i allioli de poma montes et mare 
peDe suiLLa et Locusta

PEIX del dia, segons mercat, a la brasa de 
carbó amb el seu pil-pil rhoncus Die piscium

ESPATLLA dE CABRIT rostida amb el seu suc, 
formatge de cabra i verduretes de temporada 
humerum et agni

BRAç GELAT de maduixes amb nata, vainilla, 
un toc de Mòdena i pebre negre mòlt Fragum 
congeLata brachium 

Vi blanc, rosat o negre Cigonyes Castell 
de Perelada 
Cava Stars Castell de Perelada 
Aigua mineral 
Cafè i petits fours 

Preu: 70€ (IVA inclòs)
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